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Salades
Sandwichs
Traiteur

Rue des Clarisses 58
4000 Liege

04 243 03 18

info@antipode-restaurant.be

mA\www.antipode-restaurant.be Jsm

N

%
lﬁa



LES SPECIALITES

ANTIPODE

Pastrami, sauce ANTIPODE, gouda mi-vieux, cornichons, échalotes, roquette, salade, sauce dressing.

VALEUREUX

Pain de viande maison, chutney de mangue, moutarde, raisins secs, pommes, salade, sauce dressing.

TEXAN

Poulet mariné cuit au four, sauce BBQ maison, fromage a raclette, oignons frits,
tomates fraiches, salade, sauce dressing.

TARTARE

Tartare de beeuf, échalotes, tomates séchées, parmesan, basilic,
huile de truffe blanche, roquette, salade, huile d'olive, créeme balsamique.

TOKYO

Saumon fumé, mayonnaise wasabi, concombres, oignons frits, algues nori, sauce soja.

TERRE-MER

Scampis, pancetta grillée, oignons rouges, algues nori, roquette, salade, sauce miel-moutarde.

LES CLASSIQUES

DAGOBERT

Jambon a l'os, gouda, mayonnaise, crudités, salade, sauce dressing.

THON

Salade de thon maison, crudités, salade, sauce dressing.

POULET ESTRAGON

Salade de poulet estragon maison, crudités, salade, sauce dressing.

AMERICAIN

Américain maison, crudités, salade, sauce dressing.

LES VEGETARIENS

VEGGIE
Tapenade de paprika-chilli, tomates fraiches, courgettes, mozzarella, basilic,
germes de betterave, roquette, salade, huile d'olive, creme balsamique.

CREMEUX

Brie, camembert, chutney de mangue, raisins frais, raisins secs, pommes,
roquette, salade, huile d'olive, creme balsamique.

VEGAN Houmous de pois chiche, aubergines, courgettes, tomates fraiches,
noix de cajou, coriandre, germes de betterave, roquette, salade, huile d'olive, creme balsamique.

Vous manquez de temps a midi ?
N’hésitez pas a commander avant 11h




LES TENDANCES

POULET QUI CROQUE

Poulet croquant, sauce tartare, crudités, salade, sauce dressing.

PAIN DE VIANDE

Pain de viande maison, sauce tartare, crudités, salade, sauce dressing.

ITALIEN
Jambon de Parme, mozzarella, tomates séchées, parmesan, basilic,
roquette, salade, huile d'olive, creme balsamique.

COPPA

Coppa, mozzarella, tomates fraiches, parmesan, basilic, roquette, salade, huile d'olive, créme balsamique.

PROVENCAL

Pain de viande maison, mélange bruschetta, aubergines, tomates séchées,
parmesan, roquette, salade, huile d'olive, créme balsamique.

.
Poulet mariné cuit au four, bacon, parmesan, crotitons, ceufs durs,
anchois, salade, sauce dressing.

SEGUIN

Fromage de chevre, lardons, raisins frais, raisins secs, pommes, roquette, salade, sauce dressing.

NORVEGIEN

Saumon fumé, aneth, radis, échalotes, salade, sauce miel-moutarde.

LES INSPIRATIONS

MUMBAI
Poulet mariné cuit au four, créme curry-coco, courgettes,
tomates fraiches, noix de cajou, graines de sésame, coriandre, salade, sauce dressing.

CAJUN

Poulet mariné cuit au four, sauce cajun maison, ananas,
tomates fraiches, carottes, noix de cajou, graines de sésame, salade, sauce dressing.

JALAPENOS

Poulet pané épicé, sauce Tex Mex maison, mais, feta,
poivrons, jalapenos, salade, sauce dressing.

MONTAGNARD

Pain de viande maison, sauce au poivre, fromage a raclette, cornichons, oignons frits, salade, sauce dressing.

TOSCAN

Salade de thon maison, pastrami, aubergines, tomates séchées,
parmesan, roquette, salade, huile d'olive, créme balsamique.

PERIGORD
Mousse de canard, foie gras, magret de canard, confit d'oignons,
tomates séchées, huile de truffe blanche, roquette, salade, huile d'olive, creme balsamique.

Tous nos sandwichs se font également en:
pain gris (+0,30€) - salades (+3,50€) - maxi (+2,00€) - petits (-0,50€) -wraps




Un événement professionnel ou privé ?
Une réunion, un mariage, un anniversaire ?
A midi, en soirée, le week-end : nous sommes disponibles !

Nous vous proposons
notre service traiteur avec livraison.

Toutes les formules proposées se réalisent sous forme d'assortiments de nos différentes recettes,
originales ou plus classiques selon vos envies.
N'hésitez cependant pas a nous faire part de vos demandes particulieres,
auxquelles nous accéderons avec grand plaisir et dans la mesure du possible.

Vous souhaitez privatiser notre restaurant (avec terrasse) pour un événement ?
Contactez-nous !

Demis sandwichs : 5,70€ - 2 pieces / pers
Demis wraps : 5,70€ - 2 pieces /pers

Demis miches garnies : 9,50€ - 5 piéces /pers
Mises en bouche : 2,20€ /piece

Mini quiches : 8,00€ - 2 pieces / pers

Buffet froid : 19,00€ / pers

Mignardises : 2,20€ / piece
Desserts : 4,00€ /piece
Viennoiseries : 3,80€ - 2 pieces / pers

Pause café : 2,50€ / pers
Forfait softs : 3,00€ / pers
Vins (rouge, blanc, rosé) : 15€ / bouteille

Supplément de 2,00€ / pers pour les produits prestigieux (foie gras, saumon, ...).
Prix TTC, consommables (gobelets, couverts, etc. jetables) et plateaux de présentation inclus.
Location de vaisselle sur demande.
Livraison gratuite sous conditions.

Rejoignez nous sur Facebook, instagram ou

www.antipode-restaurant.be




